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		PASTA ITALIANA DA AGRICOLTURA BIOLOGICA GIROLOMONI

	










	
		La facciamo con 100% grano italiano bio, a lenta essiccazione nel nostro pastificio a cm 0…
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		Siamo stati riconosciuti impresa garantita “Fair Trade” dalla World Fair Trade Organization (WFTO).

Nel mondo del commercio equo, questo importante sistema di garanzia si distingue perché riguarda non solo un prodotto ma tutta l’impresa; a conferma che persone e ambiente vengono messe al centro in ogni fase: una pasta garantita “fair trade” non solo dal punto di vista della materia prima, ma anche del contesto che l’ha prodotta. Siamo la prima filiera food 100% italiana ad entrare nella World Fair Trade Organization”. Negli anni ‘70 ci siamo battuti per la certificazione biologica, perché diventasse un sistema di garanzia con norme ben definite. Oggi, a garantire che la sostenibilità di cui parliamo è reale, è una delle organizzazioni internazionali più autorevoli in materia.

Scopri il Fair Trade e i suoi principi
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		I NOSTRI PRODOTTI
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			Scopri la pasta Bio
		
 
	

	
 

	
		
		
			Scopri gli altri prodotti Bio
		
 
	

	
 



			
 
		

	
 



		



	
		
			
				


			
 
		

	
 



		



	
		
			
				 
 

	
		
		
			
		
 
	

	
 

	
		
		
			

	
		I PRODOTTI PIÙ SCELTI
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		Mezze Maniche Senatore Cappelli

NOVITÀ 2024

500g
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		Fusilli Tricolore

NOVITÀ 2024

500g

	












      
         
          
            
              [image: ]
            
          

        

      

      




	
		Gomitini Grano Duro

NOVITÀ 2024

500g-5kg

	












      
         
          
            
              [image: ]
            
          

        

      

      




	
		Gnocchetti Sardi Grano Duro

NOVITÀ 2024

5kg
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		Spaghetti Senatore Cappelli

500g
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		Penne Rigate Grano Duro Integrale

500g
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		Spaghetti Farro

500g
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		Penne Rigate Semintegrali Graziella Ra-Khorasan 

500g
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		Rigatoni Grano Duro

500g
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		Le nostre origini

GINO GIROLOMONI

	










	
		L’idea di Gino era quella di ridare vita a una collina, questa collina, dove lui ha scelto di piantare il seme della sua idea: produrre e trasformare il grano in pasta in un unico luogo. Da qui nasce la storia della cooperativa biologica Girolomoni, con una produzione interna e 100% biologica.

Pioniere dell’agricoltura biologica in Italia, Gino Girolomoni fu attivista politico, intellettuale, saggista ma soprattutto contadino. La sua vita è la storia del suo sogno: restituire dignità alla terra e ai suoi guardiani, i contadini appunto. Dalla produzione di grani italiani e pasta integrale nel Monastero di Montebello, è stato capace di innescare la rinascita di un intero territorio.

	








Leggi la storia di Gino Girolomoni


		
 
	

	
 


 
 

	
		


		
			


		
 
	

	
 


 
 

	
		



		
			


		
 
	

	
 



			
 
		

	
 

	
		



			
				
			
 
		

	
 



		



	
		
			
				


			
 
		

	
 



		



	
		
			
				
			
 
		

	
 

	
		
			
				



	
		LA NOSTRA FILIERA BIOLOGICA



	








	
		Un pastificio completamente bio dal campo alla tavola



	








Scopri la filiera controllata della pasta
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		EQUO COOPERARE



	








	
		Tutti noi, dalla semina del grano alla produzione della pasta, contribuiamo al valore dei nostri prodotti da filiera biologica. Crediamo in un modello economico sostenibile, dove chi dà valore riceve valore.
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		LA BIODIVERSITÀ



	








	
		Favoriamo la naturale fertilità della terra, alternando il nostro grano 100% biologico ad altre colture, rispettando i cicli della natura.
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		IL MOLINO



	








	
		Costruiamo miscele di grani di origine italiana “su misura” per ciascun raccolto. Maciniamo gentilmente e impastiamo la nostra semola biologica in breve tempo nel pastificio accanto.
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		PASTA BIOLOGICA ITALIANA



	








	
		Per il nostro pastificio abbiamo scelto un processo produttivo mirato a catturare e preservare gusto, profumo e nutrienti dei nostri grani. Sentirai la qualità della pasta a lenta essiccazione.

	







			
 
		

	
 



		



	
		
			
				


			
 
		

	
 



		



	
		
			
				


			
 
		

	
 



		



	
		



			
				 
 

	
		
		
			



	
		L’ECOSISTEMA GIROLOMONI

	










	
		Oggi la Cooperativa Girolomoni non è solo la filiera della pasta biologica, ma è anche:

	
Accoglienza e fattoria didattica, comunità agricola e negozi.


	
Cultura, con la fondazione culturale e la rivista Mediterraneo Dossier




	








Scopri l’ecosistema


		
 
	

	
 

	
		
		
			
		
 
	

	
 


 
 

	
		


		
			


		
 
	

	
 


 
 

	
		



		
			



	
		Dignità alla terra!

	








	
		  GUARDA IL VIDEO
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		  GUARDA IL VIDEO

	









			
 
		

	
 



		



	
		
			
				


			
 
		

	
 



		



	
		
			
				
			
 
		

	
 

	
		
			
				



	
		DOVE CI TROVIAMO

Torna la vita sulle colline

	








	
		A Montebello, nelle Marche, dal 1971

	






Scopri i nostri luoghi
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		Vuoi acquistare i nostri prodotti?

	








	
		Scopri i punti vendita e l'acquisto diretto per trovare tutti i prodotti Girolomoni.

	








Trova punti vendita
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		Richiedi maggiori informazioni

	








	
		Contattaci per poter comunicare direttamente con ognuna delle nostre realtà.

	








Contattaci qui
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VENDITA PASTA E PRODOTTI



		
			info@girolomoni.it

› Come acquistare i nostri prodotti

› Come acquistare i nostri prodotti

› Contatti

› Unisciti a Girolomoni

› Newsletter

Via Strada delle Valli, 21

Isola del Piano – 61030 (PU)

Tel. +39 0721 1748600
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FILIERA AGRICOLA



		
			segreteria@montebellobio.it

› Servizi per i nostri agricoltori
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B&B, LOCANDA E FATTORIA DIDATTICA



		
			Locanda: locanda@girolomoni.it

B&b: agriturismo@girolomoni.it

Fattoria didattica: fattoriadidattica@girolomoni.it

› Mangiare alla locanda

› Dormire in Locanda e Monastero

› Fattoria didattica e visite guidate
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CULTURA, MEDITERRANEO DOSSIER, EVENTI



		
			Fondazione Girolomoni: fondazione@girolomoni.it

› Contatta la Fondazione

› Abbonati alla rivista dall’estero

› Supporto Mediterraneo Dossier
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